SpezlaLL’cétew aus melner Helmat

wat Lekkkers ult mein Land Belaten

Gratinierende Witloof Met Kaas saus en purre

Chicorte Uberbacken mit Kise und Erdapfelpure

Vispannetje Met Rijs
Flschelntopf

Blersoep Met Spek

Blersuppe mit Speckstreifen

viaamse Stoowlees met frietjes

Flimdischer Rindselntopf mit Pommes

Unsere Haussp ezlalltiten

Gebackenes Rehschnitzel mit
Elerschwitmumerl Ragout und
Prelselbeeren Spitzle

Rehriickenmedatllons b
wacholderbackteig mit Holunder Chutiney

carpaccio von Rind auf D’Ljosewf



S}:eisem rte

vorspelsew

Hithnerleber gerbstet auf etnem Kitrbisbeet
Garnelen nach Patricks Rezept

Marinlterter Lachs wmit Orange und Zimt

SUppen
Patricks bezaubernde Flschsuppe
Mit tagesfrischen Fischen in elner Lelehten Rahmsuppe

Rowmbiniert mit frischem Gemiise

Rindssuppe mit Einlage
( Leberkenddel-Frittaten)

Schaumige Knoblauchsuppe

Karb’uscremesw]spe
MLE elnent Hiubehen Chill Schaum



Dessert

Brissels wWaffeln mit Obst und Schlagobers
Britssels waffeln mit Schokoladesauce und Eis

waldviertel Patschnudeln

wissemswertes:

Mohn wurde frither nicht gemahlen, sondern tn einem Mérser
aus Holz gestoben, dem so genannten , Mohmnabl” Durch das
zerstoben wird oer Mohn wesentlich saftiger als beim Mahlen.
Auch den Telg flr die Patschinudeln hat man frither im
;Mohnnabl , ges’cm%ew damit er gut durchienetet wav.

Palatschinken mit Marillemmarmelade

Palatschinken
mit walnitsse gefillt und Schokoladesauce garniert

Dessert Ubervaschung Vo Felnsten fitr 2 Pevs.




Frisch angeflogen von Unserem Bauer

Putenschnitzel wmit Erdiipfelsalat

Geschnetzeltes vown der Pute
(I Mostsauce mlt Kriuternockerl

Putenstreifen gegrillt auf buntem Salat

/%4




Patrick s Frischer Fischfang

unsere Fische werden jeden Frettagmorgen vom Markt frisch geholt und
sorgfiltlg durch mich Perstnlich ausgesucht. Darum bitten wiv m
verstindwnis, dass der Fischvorrat nur solange der Vorvat veleht zur
Verfilgung steht.

Hellbutt Filet auf Stelnpilzinudeln
Kabeljaufilet gebacken mit Erdiipfelsalat

Gebratenes Kabeljaufilet auf Essiglinsen und
welhem Balsamicoschaum

wolfsbarsehfilet am Spagettikivbis mit
cognac Sauce




FL@Lgchspez’ua Lithten

Vown Schwelin

wienerschnitzel vom Schwein
Mit Erditpfelsalat oder Belgischen Pomumes

Cordon Blew mit Emlb'tpfetsatat
S ‘wirtshauspfandl

Schwelnslungenbraten mit Champignonsauce

und Noclkeerl

(nerelen

Gebackene Schweilnsleber mit Braterddpfel
Gerbstete Schwelnsleber mit Petersilienerdipfel
Beuschel mit sSemmellknddel

Pikante Schwelnsnieren mit Evoliipfel



FLeLscMspezLaLLtatew

von Rind und Lamm

Lammstelze im Blersaftl
Mit Braterdipfel

Majoran Fleisch mit Salzkartoffeln
Z wiebelrostbraten mit Bratkartoffeln
Rindsgulasch mit Serviettenknsolel

Rumpstenle mit Bratensaftl und
Bratkartoffeln

Rumpsteak Madagaskar
MLt grinenn Pfeffer tn Rahmsause wnd
belgischen Pomumes




Bellagen und salate

Povmumes Frittes
Petersilien-Eroiipfel
Broterdapfel

Rels

Kroketten

Griner Salat
Gemdschter Salat
Erdiipfelsalat
Krautsalat

qurkensalat



Fur LUnsere Flelschlosen

genussvoller Teller vow unseren Bauerin
mit Splegelel

Zucehind gefitllt
mit To—fu—ELWca‘Pf und frischen Kriivtern

Stelnpilzgratin mit Pfirsichen

Flir wunsere Kletnen

Putenschnitzel mit Pomumes und Ketchup
Frankfurter mit Pommes

Gebackener Emmentaler mit Preiselbeeren



